CAKE AU SURIMI DE LULU

3 œufs

150g de farine

1 sachet de levure chimique

10 cl d’huile d’olive ou tournesol

12,5 cl de lait entier

100 g de gruyère râpé

200 g de surimi émietté

ciboulette (5 brins)

sel et poivre

Préchauffer le four à 180°C (th 6)

Dans un saladier, mélanger au fouet le œufs, la farine, la levure, 2 pincées de sel et 2 pincées de poivre.

Ajouter l’huile et le lait tiédi, puis le gruyère râpé

Mélanger tout avec le surimi et la ciboulette

Mettre dans un moule à cake

Faire cuire 45 minutes à 180 °C

