TARTE DE LINZ DE PASCALE

200 g de confiture de framboise (ou autre)

200 g de farine

125 g de beurre

125 g d’amandes en poudre

1 jaune d’œuf

100g de sucre

10 g de cannelle

Travailler la pâte dans une terrine en mélangeant tous les ingrédients (sauf la confiture !)

Etendre la pâte sur la planche farinée avec le rouleau et garnir le moule à tarte.

Commencer la cuisson à four chaud

Puis recouvrir le fond de tarte avec la confiture

Faire avec le reste de pâte, des croisillons et les disposer sur le dessus de la tarte

Finir la cuisson pendant au moins 15 minutes.

